in der Universitat for angewandte Kunst Wien

Mendplan
von Mo. 18.3.- 22.3. 2024

WOCHENTELLER

Falafel mit gegriltem Gemise und Hummus (vegan), Suppe oder Salat

MONTAG
Nudelsuppe (vegan)
Cemusecreme Cnocchi (vegan)
Naturschnitzel mit Letschogemse und Bratkartoffeln

DIENSTAG
Kurbiscremesuppe (vegan)
Cemuse-Chili mit Brot
Huhnerkeule mit Karotten und Kéase Uberbacken, Kréuteneis

MITTWOCH
Klare Erdépfelsuppe (vegan)
Mediterane Gemusepfanne mit Bulgur (vegan)
Uberbackene Schinkenfleckerl

DONNERSTAG
Kése Lauchsuppe (vegetarisch)
Penne in Kurbissauce mit Parmesan (vegetarisch)
Hohnerborust Howaii mit Reis

FREITAG
Knoblauchcremesuppe (vegan)
Cemuseauflauf (vegetarisch)
Pasta Tonno

Meni bestehend aus: Tagesteller & Suppe (oder kleinem Salat)

Vegetarisch € 5,70 (Menu £ 6,20)
Nicht vegetarisch € 6,70 (Meno 7,20)
Suppe € 2,20/ Salat € 2,50
Wochenteller € 8,00
Anderungen vorbehalten.
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